PATRONATY

Kongres Szefow Kuchni i Restauratorow 2022

12 pazdziernika 2022 r. w EXPO XXI w Warszawie odbyla sie sz6sta juz edycja Kongresu Szeféw Kuchni

i Restauratoréw, w nowej, poszerzonej formule i pod nowa nazwa. Przypomnijmy, ze od tego roku wydarzenie jest
przeznaczone nie tylko dla szeféw kuchni i kucharzy, ale réwniez dla wiascicieli restauracji, ktérzy po raz pierwszy
mogli skorzysta¢ z bezptatnego programu edukacyjnego.

Kongres Szefow Kuchnii Restauratoréw 2022 w duzej czesci poswie-
cony byt kuchni roslinnej. Duzo miejsca w programie zajety réwniez
trendy oraz zmieniajgce sie warunki funkcjonowania gastronomii, w dobie
inflacji i skokowego wzrostu kosztow prowadzenia dziafalnos$ci. Mozna
byto wystuchac prelekcji z zakresu budowania zespotu, przywodziwa,
kontroli food cost'u i produktow ekologicznych. Po raz pierwszy poja-
wily sie tematy zwigzane z kuchnig pieciu przemian i zagadnienia dot.
obstugi sali.
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Jak zwykle bardzo interesujgce okazaly sie debaty. W pierwszej
z nich, pt. ,Jak w nowoczesnej gastronomii zarzgdza¢ budzetem?”
wzieli udziat znani eksperci i szefowie kuchni: Joanna Sobczyk, Krzysz-
tof Szulborski, Wojciech Harapkiewicz, Marcin Sobol, Jarostaw Walczyk
oraz Stawomir Gtomski. Druga debata, ,Restauracyjne nawyki, z ktorymi
trzeba sig pozegnac¢. W jaki sposob kryzysy lat 2020 — 2022 zmienity
gastrobiznes?” miata charakter podsumowujgcy. Uczestniczyli w niej
m.in.: Jarostaw Uscinski, Justyna Sypka, Maciej Szczykutowicz, Damian
Jakubowski, Dariusz Nikodemski oraz Anna Debska.
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Wazng i integralng czescig Kongresu jest strefa ekspozycyjna, gdzie
mozna byto porozmawia¢ i zapoznac sie z ofertg kilkudziesieciu najcie-
kawszych dostawcéw branzy HoReCa. Miejsce to skupia firmy mocno
zaangazowane w rozwoj gastronomii w Polsce, z ktorych wigkszos¢
od lat wspiera wydarzenie i umozliwia jego realizacje. Na stoiskach
dostawcow odbyly sie niezwykle cenne warsztaty produktowe.

Na koniec troche statystyki. W Kongresie wzieto udziat 1823 uczest-
nikdw i 73 wystawcow. 54% uczestnikow stanowili szefowie kuchniiich
zastepcy, a 16% restauratorzy. Po raz pierwszy na Kongresie stanely az
dwie sceny, na ktorych tgcznie miaty miejsce 24 wystgpienia; w sumie
na scenach pojawito sie az 42 ekspertow. Nowoscig byfa transmisja
prelekciji z matej sceny na profilu facebook Kongresu.

,Przeglad Gastronomiczny” byt patronem medialnym wydarzenia.
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www.przeglad-gastronomiczny.pl



