Jutlandia petna niespodzianek

KORESPONDENCJA Z DANII

Rybka, burger i ciacho

Jezeli kto$ wybiera sie na Jutlandie tylko po to, by w Legolandzie bawic sie réwnie dobrze jak wlasne pociechy, to popetnia wielki

blad. Ta cze$¢ Danii ma do zaoferowania znacznie wiecej... Zaczarowany krajobraz, malowniczy, najciekawszy w catej Danii. Takie
i podobne opinie mozna znalez¢ w renomowanych przewodnikach.

fot.1. Mega porcja, Hanstholm, Café Feergegrillen

| to tam byt wie, ze w zachwytach nie ma

przesady. Widziat grzywy morskich fal,
plaze ciggnace sie kilometrami, kolorowe
klify i parki narodowe, czyli raj dla piechu-
row. Patace, stare zamczyska i jeszcze star-
sze pamigtki po wikingach. W kontrascie,
wewnatrz pétwyspu, morze zieleni; t3ki,
pola i pastwiska, obficie zraszane przez far-
meréw. Wizualne doznania to tylko czes¢
przyjemnosci. W czerwcu réwniez nos ma
ucieche. Pétnocna Jutlandia pachnie bo-
wiem kwiatami dzikich réz. Krzaki giganty
rosng wszedzie: wzdtuz drég, fiordéw, na
skraju lasu... DuAczykow i turystow szcze-
golnie ciesza kepy rosnace na plazach, bo
chowajac sie dyskretnie za kwiatki, moga
zmieni¢ mokre gatki.

Na wyspie Mors

Tak tez byto na wyspie Mors, w porcie
Sillerslevhavn. Roztozyste naturalne pa-
rawany sasiadowaty z budkami-przebie-
ralniami dla nieSmiatych, molo wyprowa-
dzato ptywakéw na nieco gtebsze wody
Limfiordu. Chociaz zgodnie z geograficzna
prawda, akurat w tej chudszej czesci nosi
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nazwe Salling Sund. Kazdy po kilku godzi-
nach pluskania sie w wodzie ma prawo
zgtodnie¢. Wtedy lekarstwem na palaca
potrzebe jest wizyta w Café Sillerslevhavn,
kafejce, lodziarni, pijalni piwa i snacku
w jednym. Relaks na tarasie z widokiem
i kufelek dobrego dunskiego piwa sktania-
ja do podzielenia sie kilkoma refleksjami
zwigzanymi z dziatalnoscig gastronomii
w poétnocnej Jutlandii.

Poszukiwanie otwartego w czerwcu
lokalu, jeszcze przed wakacyjnym szczy-
tem, zgtodniatemu turyscie podnosi cisnie-
nie krwi. Zatem, lepiej z gory zatozy¢, ze
adreséw-pewniakéw nie ma. Duza szan-
se stwarzaja miasta i ruchliwe przystanie
promowe. lkonki z nozem i widelcem, ktére
pojawiaja sie¢ w samochodowej nawigacji,
wcale nie musza odpowiadaé prawdzie.
Informacje zamieszczone w internecie tez
potrafig sprawi¢ przykrg niespodzianke.
Chocby dlatego, ze jak i w catej Europie
wiele lokali nie przetrwato pandemii. Kto-
pot w tym, ze budynek zmienit przezna-
czenie, a szyld nadal stoi przy drodze. To
nie wszystko. W gronie tych, ktére nadal

istniejg, czes¢ dziata tylko wieczorem albo
w okreslone dni tygodnia. Zatem, wtasna
rezerwowa kanapka i termos z herbata
potrafia, w kryzysowej sytuacji, uspokoié
nerwy.

Wspomniany juz bar o nazwie Café
otwarty jest tylko latem, od potowy czerw-
ca do poczatkéw wrzesnia, kazdego dnia
przez osiem godzin. Niezaleznie od po-
gody, wtasciciele nie musza sie martwic
o obroty. Nawet przy obfitym deszczu ku-
charz ma co robi¢, a w plazowe dni goscie
poluja na wolne miejsca. Jedni przysiadaja
tylko na kawe (30 koron), kufel piwa (45
koron), jednak zdecydowana wiekszos¢
zamawia porcje obiadowe: burgera z fryt-
kami, rozbudowang kanapke z chrupiaca
ryba i krewetkami czy tez potéwke kurcza-
ka, oczywiscie tez z frytkami. Kurczakowa
porcja (90 koron) byta tak duza, ze wiele
0s6b nie sprostato zadaniu. Za to kazdy
sie cieszyt, gdy skérka gtosno chrupata
w zebach.

Frytki to staty sktadnik dunskich dan.
Mate, duze, karbowane albo ptaskie...
wszystkie sg jednakowo kochane. Na Ju-
tlandii, ktéra ziemniaczanymi polami stoi,
kartofelki z wody sa rzadkoscig, a o purée
najwidoczniej Dunczycy zapomnieli.
A propos, na drogach, przy farmach moz-
na spotkac tablice zachecajace do naby-
cia ziemniakdw. Réwnie czesto ustawiane
s3 kramy z juz przygotowanymi workami
i skarbonka. Kramik jest samoobstugowy,
a transakcja petna wzajemnego zaufania.
Podobnie rzecz sie ma z truskawkami
i miodem.

Portowego lokalu czar

Czas na wycieczke... Hantsholm jest
najwiekszym portem rybackim w Danii.
Istniata wiec uzasadniona nadzieja, ze tam
gtodny turysta znajdzie przyjazne miejsce.
| rzeczywiscie byto: Café Faergegrillen. Lo-
kal oblegany w porze lunchu, w duzej mie-
rze przez pracownikéw portowych i chyba
do ich apetytéw dostosowano zawartos¢
talerzy. Zwracat uwage praktyczny system
obstugi, znany w Europie, ale jeszcze nie-
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zbyt rozpowszechniony. Kadre Café sta-
nowit kasjer i kucharze. Nad kasa zawie-
szono panel z propozycjami ozdobionymi
zdjeciami. Wszyscy zatem wiedzieli co
wybieraja. Po ztozeniu zaméwienia gos¢
dostawat brzeczyk, ktéry zawiadamiat, kie-
dy na barku pojawito sie jego danie. Prosty
sposob na rozwigzanie problemdw z mata
albo niekompletna zatoga.

Patent sprawdza sie w kafejce, barze
czy bistro, ale w restauracji typu Francja-
-elegancja juz nie. Tam goscie przychodza
i ptaca za atencjg, serwis i celebrowanie
jedzenia. Co cieszyto sie najwiekszym za-
interesowaniem w portowym lokalu? Da-
nie dnia, bo zawsze ma atrakcyjng cene.
Akurat serwowano rybe w z6ttym curry
z ryzem, tylko za 85 koron. Burgerowa li-
sta byta dtuga, a wersji kilka — dziecieca
i dla dorostych, z frytkami i bez. Wege,
rybna (120 koron), z wotowiny za 135 ko-
ron. Mata kanapka ze stekiem kosztowata
105 koron, w rozmiarze XXL juz 128 koron,
za$ pieczone krewetki 118 koron. Jednak
pierwszenstwo trzeba przyznac filetom
rybnym. Brzmi skromnie, ale co to byto za
danie! Mega i do tego, bardzo smaczne. Za
118 koron, na potmisku ledwo zmiescity
sie frytki, satata i trzy filety soli. Catos¢
zdobit, fikusnie wykrecony, plaster cytry-
ny. Juz po obiedzie, goscie karnie i bez
marudzenia zwracali talerze i kufelki do
wydzielonego zautka-brudnika.

W skansenie wikingow

Zanim przetestujemy restauracje w ko-
lejnym portowym miescie, najpierw wyru-
szymy na spotkanie z wikingami. Konfliktu
interesé6w nie ma, bo oba cele dzieli za-
ledwie kilka kilometréw. Gréd warowny
Fyrkat zatozyt Harald Sinozeby, pod ko-
niec X wieku. Kilometr dalej powstata wio-
ska, ktéra tworzyta jedno duze gospodar-
stwo rolne. Gtéwny dom, tzw. duzy dom
udato sie odbudowa¢, a pozostate osiem
zrekonstruowano. Wizyta w plenerowym
muzeum pozwalata wyobrazi¢ sobie jak
wygladato zycie codzienne walecznej
nacji. W kuzni wykuwano miecze i het-
my, w warsztacie szkutniczym budowano
niezawodne todzie, w farbiarni barwiono
przedze... Nocg, spracowane ciata okry-
wano skérami, a domy dogrzewano gli-
nianymi piecami. A gdy trzeba byto szyb-
ko chwyci¢ za bron, to czekata gotowa
w przedsionku.

Uroku starej wiosce dodaja réwniez
pracownicy skansenu, ubrani w stroje
wikingéw. Nie ma im czego zazdroscic,
bo kazdy pan i pani moze tez sie prze-
brac¢ w takie stroje i pstryknac¢ sobie selfi.
Garderoba, buty, miecze... tylko czekajg,
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fot.2 Ryba smazona i tosos wedzony, Hvalpsund, Havnens Rogeri

by zrobic z nich uzytek. Co ciekawe, gréd
warowny, potozony po drugiej stronie
drogi, odkopano dopiero w potowie XX
wieku. W forcie zrekonstruowano tylko
jeden dom, ktéry stoi na zewnatrz muréw
obronnych. Moc wrazen i spacer z wioski
do portu zaostrzyty apetyt, zatem czas
pomyslec o lunchu.

Pobliskie Hobro to portowe miasto
z niezwykta historia. Wystarczy powie-
dzie¢, ze w 1813 roku catq miejscowos¢
strawit pozar. Nie zachowat sie ani jeden
budynek sprzed katastrofy. Pikanterii
tragicznemu wydarzeniu dodaje fakt, ze
ogien rozprzestrzenit sie od ptomieni, na
ktérych spalono dziewczyne o imieniu Ane
Catrine. Kto chce zgtebic¢ temat, moze to
zrobi¢ w muzeum. Zgtodniali wybieraja
inny adres. Café K cieszy sie duza popu-
larnoscia. Chetnych do pojadania na tara-
sie z widokiem na fiord Marjager byto tak
wielu, ze przed bramka ustawita sie kolejka
oczekujacych.

Sytuacje dodatkowo skomplikowaty
rodzinne i firmowe duze spotkania na salj,
a do obstugi wszystkich gosci byty tylko
dwie osoby: doswiadczona kelnerka i nie-
co flegmatyczny praktykant. W efekcie,
czas oczekiwania na ztozenie zaméwienia
wydtuzat sie do co najmniej dwudziestu
minut, a jego realizacja w kuchni koszto-
wata kolejnych trzydziesci. Nic to. Mimo
utrudnien nikt nie rezygnowat. Widok
tadny, krzesta wygodne, a s3siedzi skorzy
do kontaktéw. W koncu nadszedt dtugo
wyczekiwany moment. Burger, wielka mi-
tos¢ Dunczykéw, za 150 koron, zadziwiat

wysokoscia. Satatka z filetem z gtadzicy,
tososiem i krewetkami za 190 koron, tez
cieszyta podniebienie, a deska z tapas za
185 koron byta mitg przegryzka w $rodku
dnia.

Mite chwile w Café Holmen

Mimo oblezenia, w dniu rozdania ma-
tur, personel Café Holmen, w portowym
Nykebing, radzit sobie zupetnie dobrze, za-
rowno kucharze, jak i kelnerzy. Przy okazji
wizyty, tej i kolejnych, zwracat uwage spo-
s6b podawania cieptych napojéw. Podob-
no typowy, zwyczajowy, ale nie wszedzie
praktykowany. Ot6z ptaci sie za pierwszy
kubas herbaty, a drugi przystuguje juz za
darmo, o ile kto$ ma taka potrzebe. Gdy
zaméwimy kawe filtrowang, to na stoliku
pojawia sie pusta filizanka w asyscie pot-
litrowego termodzbanka. Gos¢ sam sobie
nalewa i popija napéj po tyczku, zawsze
goracy i co wazne, wcale nie cienki. Nic tak
nie smakuje do kawy jak ciacho... Dunczy-
cy kochaja stodkosci, co niestety widac na
ulicach i na plazach.

Na koniec dobra rada. Cokolwiek zamé-
wimy w lokalu, zazwyczaj ma cene wyzszg
niz w Polsce. Jesli juz zdecydujemy sie
usias¢ przy stoliku, to wytaczmy kalkula-
torek w gtowie. Rachunki odbierajg apetyt
i cata przyjemnos¢ z probowania i smako-
wania oraz cieszenia sie chwilg, stoncem
i malowniczg Jutlandia. Zaczarowanag, jak
twierdza niektorzy.

Tekst i fot.: A.W.
P.S. Kurs w czerwcu: 1 korona to 60 groszy.
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