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TOP najlepszych zmywarek dla gastronomi

Czystos¢ i higiena sg kamieniem wegielnym kazdej udanej dziatalnoSci gastronomicznej. Przyjemno3¢ z jedzenia potrafig zagwarantowa¢
nie tylko wySmienite potrawy, ale réwniez estetyczny wyglad naczyn, z ktérych s one serwowane. Winterhalter, jako doswiadczony lider

rynku, z dumg prezentuje oferte zmywarek dostosowanych do precyzyjnych potrzeb profesjonalistéw branzy.

Seria UC: wszechstronnos¢ i innowacyjnosé

Seria UC to odpowiedz na réznorodne potrzeby gastronomii, ofe-
ruje zmywarki réznych rozmiaréw oraz zaawansowang technologie
touch screen. Intuicyjnos¢, doskonate efekty mycia oraz specjalistycz-
ne programy sprawiaja, ze seria ta sprawdzi sie zaréwno w matych,
jak i wiekszych zaktadach gastronomicznych.

Seria PT: dla wymagajacych warunkéw pracy

Szybkos$¢, wydajnosc i niezawodnos¢ —tak w skrécie mozna opisac
serie PT. Doskonate wyniki mycia nawet przy bardzo uporczywych
zabrudzeniach sprawiajg, ze jest to idealny wybor dla zaktadow o wy-
sokim natezeniu pracy i duzym obcigzeniu sprzetu.

Seria UF: moc i precyzja

Kiedy mowa o duzych naczyniach i ciezkich zabrudzeniach,
seria UF melduje sie do zadania. Specjalnie zaprojektowana,
by sprosta¢ wyzwaniom jakie stawiaja przed nig piekarnie czy
restauracje, zapewnia gtebokie czyszczenie nawet najbardziej
uporczywych resztek.

Seria MTF/MTR: wydajnosc¢ na najwyzszym poziomie

Kiedy liczy sie moc i szybko$¢ dziatania, seria MTF/MTR jest
idealnym rozwigzaniem. Ergonomiczny design i wyjatkowa wy-
dajnos¢ sprawiajg, ze seria ta jest wybierana przez najwigksze
obiekty gastronomiczne.

Niezawodnos¢ to klucz: dlaczego warto zainwestowac
w zmywarki Winterhalter?

Inwestycja w zmywarki Winterhalter to nie tylko wybér jakosci,
ale tez gwarancja niezawodnosci, ktéra w kuchniach profesjonal-
nych jest absolutnie kluczowa. Dzieki innowacyjnym rozwigzaniom,
sprzet tej firmy jest stworzony do pracy w intensywnych warunkach,
aregularne przeglady i serwisowanie zapewniaja bezproblemowe
funkcjonowanie przez dtugi czas. Dla profesjonalistéw nie ma bo-
wiem nic wazniejszego, niz pewnos¢, ze kazdy element ich kuchni
bedzie dziatat bez zarzutu, zwtaszcza w sezonie najwiekszego na-
tezenia pracy.

Bezpieczenstwo i ergonomia: pracownik na pierwszym
miejscu

Design zmywarek Winterhalter bierze pod uwage nie tylko
efektywnos¢ i jakos¢ mycia, ale rowniez komfort i bezpieczenstwo
uzytkownika. Ergonomiczne rozmieszczenie elementdéw sterujacych,
intuicyjnos¢ interfejséw oraz zastosowanie technologii, ktére mini-
malizuja ryzyko uszkodzen mechanicznych czy termicznych podczas
pracy, to elementy, ktére sprawiaja, ze praca z tymi urzadzeniami jest
komfortowa i bezpieczna. Pracownicy moga skupic sie na swoich za-
daniach, bez obaw o mozliwe awarie lub niebezpieczenstwa ptynace
z uzytkowania sprzetu.

www.przeglad-gastronomiczny.pl

Szkolenia i wsparcie: kompleksowe podejscie do klienta

Kupujac zmywarke Winterhalter, nie inwestujesz jedynie w sprzet,
ale réwniez w dostep do profesjonalnego wsparcia oraz szkoler dla
personelu. Firma oferuje szereg kurséw i warsztatow, ktére pomagaja
zoptymalizowa¢ wykorzystanie zakupionego sprzetu, a takze prze-
dtuzy¢ jego zywotnos¢ przez prawidtowa eksploatacje i konserwacje.
Dzieki dostepowi do fachowej wiedzy i wsparcia, zespét bedzie mogt
wykorzystac peten potencjat technologii Winterhalter, przektadajac
g0 na jeszcze wyzszq jakos¢ ustug w lokalu.

Z mysl3 o przysztosci

Winterhalter rozumie, ze kazdy biznes rozwija sie i zmienia. Dlate-
go tez ich zmywarki zostaty zaprojektowane z mysl3 o elastycznosci
i skalowalnosci. Mozliwo$¢ dopasowania konfiguracji oraz funkcji
urzadzenia do zmieniajacych sie potrzeb oraz tatwos¢ w rozbudowie
systemu zmywajacego to atuty, ktére pozwalaja na dopasowanie
oferty firmy do kazdej gastronomii, niezaleznie od rozmiaru czy profilu
dziatalnosci. Winterhalter to partner, ktéry dostosowuje sie do Twoich
wymagan, nawet gdy te z czasem ulegajg zmianie.

Nie tylko sprzedaz: wyjatkowe warunki wynajmu

Gdyby zakup nowoczesnej zmywarki byt zbyt obcigzajacy dla Two-
jego budzetu, Winterhalter oferuje mozliwos$¢ dtugoterminowego
najmu zmywarek. Takie rozwigzanie pozwala wyposazy¢ lokal gastro-
nomiczny w najnowoczesniejszy sprzet zmywajacy bez koniecznosci
angazowania duzych zasoboéw finansowych. W przypadku skorzysta-
nia z tej ustugi wynajmujacy dysponuje wysokiej jakosci sprzetem
bez koniecznosci zakupu. Umowe podpisuje sie na okreslony czas, ze
stata rata. Po jej zakonczeniu mozna (ale nie trzeba) wykupic sprzet
po preferencyjnej cenie. Wiecej informacji o mozliwosciach urzadzen
mozna znaleZ¢ na stronie: www.wynajmijzmywarke.pl
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