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FELIETON

Poland National Culinary Team Ogólnopolskiego Stowarzyszenia Szefów Kuchni i Cukierni od niemal 10 miesięcy prowadzi przygotowania 
do Międzynarodowej Olimpiady Kulinarnej w Stuttgarcie, która rozpocznie się 2 lutego 2024 r. i zakończy 7 lutego. To jedno z najbardziej 
prestiżowych wydarzeń kulinarnych na świecie. Trzymajmy za nich mocno kciuki!

IKA Culinary Olympics odbywa się co cztery lata i uczestniczą w niej 
zespoły z kilkudziesięciu krajów z całego świata, czyli kilkaset ekip ku-

charsko-cukierniczych. W nadchodzącej edycji 2024 polska Drużyna 
startuje w dwóch dostępnych, narodowych kategoriach. W Olimpiadzie 
biorą udział również zawodnicy indywidualni. To Angelika Chwyć, Wero-
nika Gurynow oraz Bernadeta Puzdrowska. W polskich barwach startuje 
również Reprezentacja Kucharzy Wojska Polskiego.

Pierwsza z kategorii, w których rywalizuje nasza Kadra, to Restauracja 
Narodowa. Zawodnicy w specjalnie przygotowanej, identycznej dla każ-
dego zespołu kuchni mają do przygotowania 110 setów menu składają-
cego się z przekąski, dania głównego oraz deseru. Dyscyplina druga to 
Stół Szefa. W ramach tej kategorii Drużyna przygotuje siedmiodaniowe 
menu dla 12 osób. Na każdym etapie pracy sędziowie skrupulatnie 
oceniają, sprawdzają, nasłuchują i patrzą w każde „zakamarki” w celu 
jak najuczciwszej oceny zawodników i całej Drużyny. 

Program treningów
Treningi Kadry ruszyły już w lutym b.r. Odbywają się w niemal każdy 

weekend, a często zahaczają również o piątek. Ostatnie spotkania będą 
jeszcze dłuższe. To ogromne poświęcenie każdego z zawodników. In-
stytut Kulinarny Transgourmet w Piasecznie jako sponsor strategiczny 
użycza nam wspaniale wyposażonego miejsca oraz zabezpiecza wszyst-
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kie składniki niezbędne do pracy. Nie możemy zapomnieć o wsparciu 
wszystkich sponsorów, jak również firm oraz pracodawców naszych 
zawodników (o rodzinach nie wspomnę). Treningi to dla nich często 
spore wyrzeczenie. 

Każdy zawodnik ma bardzo precyzyjnie wyznaczony odcinek pracy 
i zadania rozpisane w najdrobniejszych szczegółach. Podczas konkursu 
sędziowie oceniają nawet metody komunikacji. Zbyt głośne, nerwowe 
i częste rozmowy odbierane są jako niedostateczne zgranie i przygoto-
wanie zespołu. Finalnie Drużyna ma kilka godzin na przygotowanie od 
surowców wyjściowych kompletnego set menu i wydawanie w systemie 
restauracyjnym zamawianych przez gości dań. Nie wiemy, kiedy zamówi 
swoje menu sędzia. Może być to jedno z pierwszych, kolejnych lub wręcz 
ostatnie. Dlatego należy przygotować dania tak, aby od pierwszego do 
ostatniego zamówienia wyglądały i smakowały identycznie wspaniale. 
Treningi będą realizowane do samego końca, bo to główny element 
składowy wspierający wspaniały Zespół Ludzi, którzy rozumieją czym 
jest siła Zespołu. Warto wspomnieć, że w przygotowaniach pomagają 
uczniowie – wolontariusze z Zespołu Szkół Gastronomicznych im. E. 
Pijanowskiego w Warszawie.

Trening na Kaszubach
28 października br. w hotelu NOTERA***** położonym w malowniczej 

miejscowości Charzykowy w Borach Tucholskich odbył się jeden z tre-
ningów Poland National Culinary Team. Wydarzenie to było połączone 
z wyjątkową kolacją degustacyjną, podczas której członkowie Kadry 
Narodowej prezentowali dania zbliżone do tych, które będą serwowane 
podczas Olimpiady Kulinarnej w Stuttgarcie w 2024 roku. Organizacja 
kolacji, jak i przygotowanie samych dań spotkało się z dużym uznaniem. 
Podczas wieczoru goście mieli okazję spróbować różnorodnych potraw, 
jak i specjalnie dobranych win do każdego dania. 

Skład Kadry Narodowej na IKA Culinary Olympics 2024:
• Sebastian Krauzowicz – manager
• Bartosz Peter – kapitan 
• Michał Świerad – cukiernik
• Maciej Hippler – kucharz
• Marcin Gruszka – kucharz
• Sebastian Plasota – kucharz
• Tomasz Ziółkowski – kucharz
• Łukasz Wódz – asystent
• Wojciech Waliszewski – asystent
• Weronika Gurynow – kucharz

Zapraszamy do śledzenia profili facebook Ogólnopolskiego Stowa-
rzyszenia Szefów Kuchni i Cukierni oraz Poland National Culinary Team, 
gdzie będziemy na bieżąco informować o rozwoju wydarzeń.

Trzymajcie kciuki za całą naszą Kadrę Narodową!
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